
コラボメニューフェア
宇都宮短期大学／宇都宮短期大学附属高等学校

生徒・学生が考案した秋の味覚たっぷりのメニューです♪

東武宇都宮百貨店× × 

三陸産 牡蠣とれんこんの
柚子香るクリームグラタン
（単品）1,680円 イートイン

めんとろヒレ重
2,200円 イートイン

栃木県産
ヤシオポークのグリル
～アップルジンジャーソース～
（単品）1,815円 イートイン

きのこ香るカツまぶし御膳
1,900円 イートイン

栗•さつま芋・りんごの
濃厚パルフェ968円 イートイン

もちもちかぼちゃの
黄金ぜんざい 800円 イートイン

ごろごろさつまチーズ
（1個）345円

海鮮あんかけ天津飯
（スープ付）2,200円 イートイン

秋なすとキャベツのホイコーロー
（単品）・・・・・・・・2,100円
（スープ・ご飯付）2,300円 イートイン

イートイン

THE KITCHEN 銀座ライオン 
■8F レストラン街「スパイス」

福井 陽琉さん

三陸産 牡蠣とれんこんの
柚子香るクリームグラタン
（単品）

松嶋 紀佳さん

相馬 愛心さん

大貫 玲果さん

黄金とんかつ 博多もつ鍋 一福来
■8F レストラン街「スパイス」

渡邊 鈴菜さん

佐藤 優衣さん

直井 愛奈さん

台湾小籠包・点心上福樓
■8F レストラン街「スパイス」

髙久 聡太さん

大久保 冴映さん

ごろごろさつまチーズ

鈴木 美菜都さん

ポンパドウル ■B1F 食品

各日
40個
限り

三陸産牡蠣
と旬のれん

こんやきの
こを使い、

寒い季節に
ぴったりの

グラタンに
仕上げまし

た。

秋の味覚を
パフェに

詰め込みま
した。

ひとくちごと
に違った食

感、

おいしさをお
愉しみくださ

い。

明太子とと
ろろの相性

バツグン！

おいしさ満
点の新感覚

ヒレカツ重
です。

サクサクの
とんかつを

、まずはその
まま！

次は香り豊
かなトリュフ

塩で贅沢に
！

最後はお出
汁をかけて

。一度で三
度おいしい

御膳です。

かぽちゃを
練り込んだ

白玉とかぽ
ちゃの

グラッセが
黄金に輝く

特別なぜん
ざい。 さつまいも

の甘みとチ
ーズの

旨み引き立
つ、秋を感じ

られる一品
。

フワフワ卵
と海鮮の相

性バツグン
！

あんのとろ
みがご飯に

よく合いま
す。

秋なすのや
わらかさと

キャベツの
甘みが

コクのある
タレによく

合います。

■11月12日㊍～29日㊐ 
◎8F レストラン街「スパイス」 営業時間：午前11時～午後9時30分
　（ラストオーダー：午後9時）

◎営業時間：午前10時～午後7時

■8F レストラン街「スパイス」／B1F ポンパドウル

豚肉とリン
ゴの相性を

活かし甘酸
っぱい

アップルジ
ンジャーソ

ースで仕上
げました。

ヤシオポー
クの旨味も

お愉しみく
ださい。

いちふく

サンフーロウ


